
　　

Q：カンフォーラの特徴って何ですか？Q：カンフォーラの特徴って何ですか？
 A ：カンフォーラは、他の食堂がセルフサービスであるのに対し、フルサー
ビスのレストランですね。さらに言うと、京大の学生さんはworldwideな
ので、当然海外の人たちと触れ合うことも多く、海外で食事されることも
多いと思います。だからこそ、食事を取る場所だけでなく、テーブルマナー
であったり社会的な作法であったりを学びながら楽しめる場や社交の場と
思ってもらったらいいかなぁと思います。あと、未成年でなければ、海外
はお酒をたしなむ文化があるので、そういうのもたしなめるようにという
ことでお酒も提供しています。

Q：カンフォーラのこだわりって何ですか？Q：カンフォーラのこだわりって何ですか？
 A ：総長カレーを食べられることもそうなんですけど、それよりもパスタ
を推していますね。茹で上げ生パスタとエクストラバージンオイル（オリー
ブの実から一番最初に絞られるオイル）を使用している割には安いかなぁ
と思いますね。パスタ食べに行こ、カンフォーラに、と思っていただけた
らうれしいですね。

Q：カンフォーラって敷居が高いように思うのですが？Q：カンフォーラって敷居が高いように思うのですが？
 A ：カンフォーラでお昼に学生さんが使う額は大体600～700円なので、
少し高いのかなぁと思います。なんですけど、実はICカードやミールを使
うことができるんですよ、意外と知られていないんですけど。もっと学生
の人に気軽に利用してほしいし、週に１回「今日はカンフォーラにしとく？
ちょっと高いけど」みたいな使い方をしてほしいというのが本音ですね。
さらに、サークルや部活動さんで貸し切ることもできるんですよ。予算次
第ではお店全部を貸し切ることもできますし、一部だけ貸し切るというこ
ともできます。問い合わせだけでも全然大丈夫なので、気軽に電話で言っ
てもらえれば大丈夫ですよ。

に迫る！
　くすのきの前に佇む「京大生協カンフォーラ」。見たことはあるものの、実際に訪れたことのない人は多
いのではないでしょうか。そんなカンフォーラの実態を知るべく、店長の波多野さんに質問しました。　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　（雄三）

こちらが波多野店長です。
カンフォーラのTwitterの
中の方ですね。いくつも質
問に答えていただきありが
とうございます。
波多野店長は昼のピーク時
にホールにいることが多い
そうです。

営業時間：平日　11:00～21:30 （L.O.）
　　　　　土日　11:00～15:00 （L.O.）
　　　　　　　　※年中無休（祝日・年末年始は除く）
TEL：075-753-7628
Twitter：@camphora17

informationinformation

▲九条ネギと蒸し鶏の和風ソース　660円（税込）

Q：カンフォーラの店名の由来は何ですか？Q：カンフォーラの店名の由来は何ですか？
 A ：カンフォーラはくすのきの学名「Cinnamomum camphora」の後半
部分を取っているそうなんですよ。くすのきの前にお店があるので、カン
フォーラっていう風に公募で決まったと聞いています。

メニューの一例メニューの一例

◀プリンパフェ　418円（税込）

他にも、とろ～り温玉とベーコ
ンのカルボナーラ（660円、税
込）や自家製ボロネーゼ（660
円、税込）、パンとミニサラダ
も付く週替わりパスタランチ

（605円、税込）もあります。

カンフォーラでは、さまざまな種類
のパフェやケーキを食べることがで
きます。さらに、デザートは季節ご
とに変わります。３限授業がなけれ
ば、ファミレス感覚でちょっと時間
つぶしに来ていただきたいそうです。
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スノーボードはスノボ派？　ボード派？　スノボード派？� （工・院　武田剛）
⇒自分はスノボはしたことがなく、スキーしかしません！� （このようにスノボ派です；編）


