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山：炒め物は、火加減が難しいです。特に、一度
に提供する数が多くなると水っぽくなりやすい
し、ごまかすことができない。そういう面では、
回
ホイコーロー

鍋肉は難しいですね。味付けの味噌ダレをう
まく野菜に絡めるのに気を使います。また、メ
ニューによって鍋の振り方は変えていますよ。

河：昼休みでは多くの方に並んでいただいていま
す。時間のない学生の皆さんにもスムーズに利
用してもらえるよう、できるだけ一気に作るよ
うにしています。今まで13〜14人前は一気に
出したことがあります。メニューにもよります
が、鍋に入る分は作るように心がけています。

河：厨房の中にいると、雑音が多くて注文の声が
聞こえにくいんですね。なので、少し大きな声
で注文してもらえると助かりますね。

山：オーダーコーナーでは、待ってもらう時間が
あります。せっかく注文してもらっても、途中
でやめてしまう人がたまにいるんですね。新入
生さんが入ってこられる春の時期は特に多いよ
うに感じます。作ったものが無駄になってしま
うので、困りますね。

山：卵を使ったメニューはよく注文が入りますね。
炒め物ではニラ玉とか、チンゲンサイ炒めとか。
丼でもオムライスや天津飯、豚ニラ玉丼などの
卵を使っていたり餡

あん

がかかっていたりするメ
ニューは人気がありますね。餡、肉、卵がカギ
なのかな、と２人で話しています。

スピーディーに、出来たてのメニューを食べられるオーダーコーナー。特に
理，農，工学部の人は北部食堂でよく利用するのではないでしょうか。担当さ
れている従業員のお二人にお話を伺いました。� （針鼠）

ありがとうございました。私たちもマナーを守って
食事を楽しみたいですね。これからもよろしくお願い
します。

河村さん（以下、河）
主な担当……丼（手前のコンロ）
勤続年数……約５年
おすすめの自炊継続法は作り置き

山本さん（以下、山）
主な担当……炒め物（奥のコンロ）
勤続年数……約13年
家では中華を作ることが多いらしい

北部食堂営業時間
　平日� 8:00〜21:00　　
　土曜� 11:00〜14:00　　
オーダーコーナー営業時間
　平日� 11:30〜21:00　　
※お二人は昼休みを中心に
担当されます




