
このお店では、本場のピッツァ専門店のスタイルに倣
なら

ってピッツァや前菜のみを提供している。
提供しているメニューも、多くは本場と同じように季節によって変わっている。「美味しいものを、
美味しいときにだけ食べてほしい」という願いから、市場や生産者とのつながりの中で、扱う食
材を考えているのだ。また、ピッツァを焼くのは、ナポリの職人に特注し輸入したという薪

まきがま

窯だ。
薪にもこだわり抜いており、備前焼にも使われる煤

すす

の出づらい上質なものを取り寄せている。温
度の調整は難しいが、ドーム状の専用窯の中で焼き上げられたピッツァは、香りや仕上がりがまっ
たく違うものになるそう。

住所：京都市左京区岡崎円勝寺町36-3
定休日：月曜日（祝日の場合は翌日休）
営業時間：12:00～14:30, 18:00～22:00
自転車は路地側に寄せれば駐輪可とのこと

平安神宮のすぐ近くに店を構えるのが、今回紹介するナポリピッツァのお店 “Da Yuki”
だ。店名の由来となっているご主人、鎌

か ま だ

田友
ゆ う き

毅さんの「落ち着いた場所でお店を開きたい」
という思いから生まれたおしゃれな雰囲気のこのお店は、今夏12周年を迎えた。国内の
さまざまなお店や本場ナポリでも経験を積んだというご主人の「本場の味を提供したい」
というこだわりは、随所に現れている。

定番メニューや日替わりメニューの他に、お客さんの要望に応じたトッピングのピッ
ツァも提供している。ちょっとしたお出かけの日に予約して行くもよし、比較的空いて
いる14:00頃に飛び込むもよし。テイクアウトにも対応しているので、晴れた日に岡崎
公園周辺で食べるのもよいだろう。ぜひ皆さんも足を運んで本場の味を堪能してほしい。
 （針鼠，日和）
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涼しくなりましたか� （農・４　みかんもち）
⇒涼しくなりましたか� （９月の私より；編）


